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Un terroird’exception

[DEVAUX e CUVEE D e CHAMPAGNE]

as de grande maison de champagne sans un grand terroir. La mai-
son de champagne Devaux est idéalement située au cceur de la
Cote des Bar, qui produit les meilleurs pinots noirs de toute l'ap-
pellation. Elle beneficie egalement de parcelles sur la Cote des Blancs ot
le chardonnay atteint ses plus belles qualités aromatiques. Aujourd’hui,
alliance entre heritage et modernité, la maison présidée par Laurent Gil-
let, reste immuablement dans ['air du temps. Collection signature de la
Maison, la collection D illustre son savoir-faire. La cuvée D roseé, issue
de cette collection, est un assemblage de pinot noir (55%]) et de char-
donnay [45%). Une robe d'un rosé saumoné et un nez tres frais de petits
fruits rouges precedent la belle intensité fruitée d'une bouche délicate et
de grande finesse, entre notes de groseille, framboise et abricot. Cing
ans minimum sont necessaires pour que les champagnes de la “
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collection D voient le jour. Rencontre de la rondeur du pinot noir
de la Cote des Bar et de l'elegance du chardonnay de la Céte des
Blancs...
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En savoir plus sur
Find out more at
www.champagne-devaux.com
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L'abus d'alcool est dangereux, & consommer avec modération.



